
ФОРМАТЫ ПЕКАРЕН AUNTIE ANNE’S
НОВАЯ ФРАНШИЗА ОТ CINNABON

Уникальная
франшиза  

от



С ЛИНЕЙНЫМ РАСПОЛОЖЕНИЕМ

Минимальная площадь 20 м2

Идеальный размер 25-50 м2

Гибкий дизайн для различных помещений
Водоснабжение, Канализация
Электроснабжение: 12 кВтч, 220 вольт, 2 фазы



КИОСК-ПЕКАРНЯ

16.76 м2, включая производственную площадь
Дополнительные 18.6 м2 требуются под склад  
за пределами торговой точки
Водоснабжение, Канализация
Электроснабжение: 12 кВтч, 220 вольт, 2 фазы



ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ПРОЦЕСС 

· �Срок хранения готового теста 3 часа.

· �Процесс приготовления выпечки занимает  
от 2 до 4 мин., дополнительное время  
на выпекание 3-4 мин.

· �Готовая выпечка без начинки-наполнителя  
находится на горячей витрине 40 мин.

· �Готовая выпечка с начинкой-наполнителем  
находится на горячей витрине 3 часа.



ВЫПЕЧКА AUNTIE ANNE’S
Крендели с корицей, с миндалём, со сметаной и луком,  
с чесноком, пепперони, с грецким орехом
Крендель-доги биф, биф с сыром, биф с сыром и халапеньо, биф с сыром и пепперони
Стиксы с корицей, со сливочным сыром, с миндалём и сливочным сыром
Сливочные наггетсы с карамелью, с шоколадом
Топпинги, Соусы 
Фирменные Напитки 
Лимонады: лимон, 
клубника,манго, блю курасао. 
Молочные коктейли 
ваниль, клубника, шоколад 
Холодный кофе 
классический, сливочный 
Горячие Напитки 
Эспрессо, Американо, 
Капучино, Латте, Раф  
Кофе, Чай
Прохладительные напитки 
Кока-Кола/Спрайт/Фанта/Бон 
Аква/Фьюз Ти/Сок Добрый



ОТКРОЙТЕ AUNTIE ANNE’S  
В СВОЁМ ГОРОДЕ
от 3 000 000₽

ГК «МегаГрупп»

119607 Москва,  
Мичуринский проспект, 31, стр. 7

+7 (499) 579-88-30
+7 (499) 430-01-07

info@megagroup.com.ru
www.auntieannes.ru


